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Standard Weight Tapered Sauce Pans
4.0 mm / 6 Gauge.

Casseroles standard à paroi inclinée 
4,0 mm / Calibre 6.

ITEM # CAP DIM (WXH) SLEEVE 
MANCHON

COVER† 
COUVERCLE†

5813901 1.5 QT / 1.4 L 5.8 x 3.8” 
14.9  x 9.8 cm

5811133 5815901

5813902 2.5 QT / 2.36 L 7.6 x 4.2” 
19.4 x 10.7 cm

5811133 5815902

5813903 3.75 QT / 3.54 L 8.5 x 4.5” 
21.6 x 11.8 cm

5811134 5815903

5813904 4.5 QT / 4.2 L 9 x 5” 
23 x 12.7 cm

5811134 5815904

5813905 5.5 QT / 5.2 L 9.75 x 5” 
24.8 x 12.7 cm

5811134 5815905

5813907 7 QT / 6.62 L 10.5 x 5.7” 
26.5 x 14.5 cm

5811134 5815907

With helper handle | Avec deuxième poignée sur le côté opposé 
5813908 8.5 QT / 8 L 11.5 x 5.6” 

29.2 x 13.6 cm
5811134 5815908

5813911 10.25 QT / 10 L 12.3 x 5.5” 
31.5 x 14 cm

5811134 5815911

Standard Weight Braziers
4.0 mm / 6 Gauge.

Braisières, standard
4,0 mm / Calibre 6.

ITEM # CAP DIM (WXH) COVER† 
COUVERCLE† 

5813415 15 QT / 14.19 L 13.5 x 5.8” 
34.5 x 15 cm

5815415

5813418 18 QT / 17 L 15.4 x 5” 
39.2 x 15 cm

5815418

5813424 24 QT / 22 L 17 x 6.3” 
43.2 x 16 cm

5815424

†Covers sold separately unless noted. 
† Les couvercles sont vendus séparément, à moins d’avis contraire.

STANDARD WEIGHT    STANDARD

Our Award Winning 
Thermalloy® Professional 
Cookware has many built 
in design features to offer 
outstanding performance, 
ease of use and added 
durability.

Nos batteries de cuisine 
professionnelles primées 

ThermalloyMD sont dotéesde 
nombreuses caractéristiques 

de conception intégrées 
qui offrent une facilité 

d’utilisation et un rendement 
exceptionnels, ainsiqu’une 

plus grande durabilité.




